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paSaltan!

1en enda smadll blir en restaurang tva pa Saltan. Redan efter
nagra intensiva dagar mellan jul och nyar var det dags att ta ner

skylten "Ursdkta réran, vi bygger om”. Lite finputs aterstar,
men Anders Nilsson, vd, ar redan nojd.

M Julen blev inte riktigt som vanligt for Anders
Nilsson. Medan hotellet hill stingt hade han
brada dagar sa ldnga att de i stort sett rickte
dygnet runt. Men julefriden med familjen fick
ar 2012 sta tillbaka for majligheten att ro om-
bygget pé Saltan i land. Och medan familjen
hejade pa frdn hemmaplan pekade Anders

— Tack vare en fantastiska msatser fran lokala leverantirer kom vi i mal,
sager Anders Nilsson, vd pa Saltan.

Nilsson med hela handen och nar det var dags
att checka in nydrsgasterna kunde han pusta
ut. | alla fall i runda slangar. Nagra detaljer fick
passera ogjorda men helheten var pd banan i
tid och det &r det som riknas.

— Det hér har gatt vagen tack vare de lokala
leverantdrer och hantverkare som har varit

med och jobbat. De har gjort ett fantastiskt ar-
bete och stéllt upp till hundra och jobbat sten-
tufft, sdger Anders Nilsson.

Medan bygget pagatt fick han sjalv ta pa sig
bygghjdlmen d& och da och snudd pa hoppa i
snickebyxorna. En outfit som under gillande
dagar inte dr den direkt vanliga dresscoden
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hos Saltans verkstéllande direktér. Den dr ho-
nom dock inte obekant. Under sin tid som
bankdirektdr var han med om en stor ombygg-
nad av Sparbanken Syd i Ystad. S frimmande
for begrepp som tvatumfyra och andra plank-
matt dr han inte. :

— Fast s& klart att det har dr betydligt storre
det vi nu gor pa Saltan, sdger Anders Nilsson.
Redan nu efter nyar dr det mesta klart infér in-
vigningen den 8 februari. Senare under dret dr
det dags att bygga om restaurang Nero. A la
carterestaurangen kommer passande nog att
behalla sitt namn ocksé efter att det nya kon-
ceptet blir verklighet. Italienskt och molto bel-
lo blir det fullt ut!

Det som tidigare varit biljardrum med lo-
unge ar nu forvandlat till bistron ”Vitas”. Soffor
i morkt trd och laderdynor star snyggt mot kak-
lade viggar och golvets marockanska plattor
matchar bistromeny dar, bland mycket annat,
hamburgare av hogsta klass platsar. Den stora
restaurangen "Port” kommer att ha sin tyngd-
punkt p& havets lickerheter och behéller sin
style a la New England.

Sedan september dr vilkdnde kocken Da-
niel Miillern den som utvecklar kikets sam-
manséttning och utbud tillsammans med Per
Frank, tidigare Angavallen och Henrik Stanley
fran krogen Brogatan i Malmé. Daniel M var
ett val som Anders Nilsson gjorde i ett tidigt
skede sa snart beslutet av ombyggnaden var
klubbat och klart.

- Daniel dr en fantastisk kock och har rétt
kompetens pa alla sétt for det vi vill uppnd, sa-

g gl S

ger Anders Nilsson. Och malet &r hogt stéllt:
Saltan siktar pa vérldsklass.

— Gisterna ska ha valt att komma till oss for
maten. Vart lige och vart spa har lange varit
attraktivt. Nu ska vi ocksé var mat vara ett skal
att komma till oss, sdger Anders Nilsson.

Ocks4 inne pa Saltans spa har det hint saker
under julen. Renovering av kakel och mosaik
samt slipning av klinkers runt poolen for att
minska halkrisken &r gjort.

Trots att det vid négra tillfallen funnits skél att

be om ursikt fér roran har det inte varit ndgra
problem. Business as usual, i stort seft.
- Gasterna ir positiva till att det hander sa-
ker, sager Anders Nilsson.
Och till skillnad fran Basil som har noll koll pa
sitt Fawity Towers har Anders Nilsson ldget
under kontroll p& Saltan i Ystad. S& gick det
ocksd att genomfora det stora ombyggnads-
projektet i en enda smill.
Text & bild: Kristina Froling
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