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Ystad Saltsjobads Daniel Miillern blev Arets Koksmistare

Daniel Miillern, gastronomisk ledare och chefskock pa Ystad Saltsjobad, har haft en stark inledning pa aret.
| april korades han till Arets MGteskock i en landsomfattande tavling. Efter 13 veckors tavlande pa béasta
sdandningstid tog han pa torsdagskvéllen dven hem den prestigefyllda titeln Arets Kéksméstare.

- Vinsten hade aldrig varit mdjlig utan allt stod fran min familj och arbetskamraterna pa Ystad Saltsjébad.
Tavlingsperioden har varit en berg-och-dalbana fylld av knivskarpt motstand, sjukdom, saknad efter familjen och
underbara dgonblick tillsammans med de andra tdvlande, sager Daniel Miillern som firade segern pa Ystad Saltsjobad
med vénner, kollegor och hotellgéster.

Daniel Miillern har under varen tavlat mot tolv andra professionella
kockar om att géra nya versioner av svensk husmanskost i Kanal 5:s
Koksmastarna. Deras kreativitet och erfarenhet har varje vecka satts pa
prov genom att ta fram nya versioner av klassiska ratter som beddmts av
en professionell jury.

- Férutom att 14 laga mat till en gdstjury av rang i finalen sa betydde
familjemiddagen mest fér mig. Den delsegern gav mig en nyténdning och
aa bérjade jag tro pa mig sjélv! Det vérsta var lagtavlingen nér vi inte fick
prata med varandra. Da var jag pé vdg hem, sager Daniel Miillern.

Sedan 2013 storsatsar Ystad Saltsjébad pa gastronomi. Forutom tva nya
restauranger anstélldes Daniel Miillern som stjérnkock och gastronomisk
ledare med ansvar for restaurangerna och koket. Dessutom arrangeras den populdra Matresan varje var och hést dar
gaster besoker gardar i ndromradet och lagar mat tillsammans med hotellets kockar.

- Vi ska sétta hotellet pd Sveriges gastronomiska karta och resan dit har bérjat mycket bra. Med passion och gladje fér
matlagning kommer vi att na langt, séger Daniel Millern.

Daniel Miillern bestamde sig redan som tiodring for att bli kock. Han tog examen 1992 fran Restaurangskolan i
Malm@. Daniel har under &ren provat sina vingar pa erkant fina krogar i Malmd, Géteborg och Stockholm, inklusive
Operakallaren. Kérleken till traditionell fransk matlagning med lokala ravaror delar han med forebilden Tore Wretman.
Under &ret har han hittills blivit bade Arets Mdteskock och Arets Koksmastare.
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Ystad Saltsjébad har anor fran slutet av 1800-talet som en magnetisk
motesplats i Sverige. Sedan i maj 2007 &r det nya dgare som har sitt
ursprung ifr&n hotellbranschen och restaurangbranschen.

Flera restauranger i Géteborg och hotell i Falkenberg och

Goteborg ingar i den lilla koncernen. Med I&ng erfarenhet ifran
konceptbyggande har nu hotellet tagit positionen som ett New Port
inspirerat hotell. Framtiden ser valdigt ljus ut och dgarna har massor
av fina planer for detta underbara hotell.




